Holsteinbuffet

Zartes Rauchermatjesfilet mit Roten Zwiebeln
Sherrymatjes mit Dillsauce
Forelle aus dem Buchenholzrauch von Raucher Mattes
Hausgebeizter Lachs mit Honig SenfsoBe
Geraucherte Rollmbpse

Holsteiner Katenschinken mit Mixed Pickels
Zwiebelmett mit Schnittlauch
Kése von der KasestraBe Schleswig Holstein

Schwartelbraten vom Sattelschwein
Doschfilet vom Niendorfer Hafen unter der
Kartoffelkruste auf Senfsof3e
Krauter Rdstkartoffeln von Pumps Kartoffelhof
Krautereis und Gemiise der Saison

Holsteiner Rote Gritze mit VanillesoBe
GrieBflammerie mit Orangenkompott
Buttermilchcreme mit Zitrone

Pro Person 29,50



Italien Buffet

Eingelegte Zucchini mit Italienischen Krautern
Aubergine in Tomate und Rosmarin
Ingwer Mohrchen
Champignons in Balsamico
Tomate mit Buffel Mozzarella
Eingelegte Oliven mit Knoblauch

[talienischer Schinken mit Melone
Vitello Tonato
H&hnchenbrust in Balsamico Honigmarinade
Ruccolasalat mit Parmesan
Italienische Mortadella
Krebsschwanzcocktail mit Spargel
Gartenfrischer Salat mit HimmbeernuBol

Warm
Zanderfilet mit Pancetta auf Mediterranem Bohnengemise
Picatta vom Sattelschwein in Parmesaneihille
Feines Gemuse
Rosmarinkartoffeln

Dessert
Auswahl feiner Kase
Variation von frischer Melone der Saison
Tiramisu und Pana Cotta
Brotauswahl mit Krauterbutter

Pro Person 35,90



Buffet Holsteiner Gourmet

Geraucherter Aal mit Preiselbeer Creme Fraiche
Rotholzlachs mit KressejoghurtsoBe
Zartes Gluckstadter Matjesfilet an Apfel-JoghurtsoBe
Terrine von Lachs und Zander mit Forellenkaviar

HeiBgerducherte Entenbrustscheiben
Roastbeef kalt mit TatarensoB3e
Hausgemachte Wildpastete auf einem Gelee von Lieblichen Dornfelder
Holsteiner Katenschinken von Nissens Schinken Raucherei
Platte mit Rohkostsalaten
Brotkorb und Butter

Warm
Hirschkeulenscheiben aus Holsteiner Jagd
In Holundersof3e und frischen Pilzen
Zander mit Speckscheiben auf Rahmwirsing
Gemuse der Saison
Kartoffel- Krautertaler

Eisbuffet von Steffens Bauernhof
Frischer Obstsalat
Apfel Nusskuchen

Pro Person
35,00€



Buffet Olive

Eingelegter Limonenlachs mit Raukensauce
Stremellachs aus dem Buchenholzrauch
Garnelensalat mit Tomate und Kapern
Eingelegte Riesenoliven mit Knoblauch und Chili
Meerbarbe mit Zitronengrass und Ingwer

Kalbfleisch kalt in Krauterdressing
Hahnchenbrust mit Balsamico und Honig
Brescola mit Cantaloupe Melone
Luftgetrockneter Italienischer Schinken mit Mango
Spanische Paprikasalami mit Pepperonis

Brotkorb und Buttervariation

Warm
Zarter Rinderricken DRY AGED
Mit frischen Krautern feinen Béhnchen
Rostkartoffeln
Doradenfilet gebraten auf einem Ragout von Flaschentomaten
Mit Salbei und Tomate
Kartoffel- Selleriegratin

Dessert
Creme Brlllee
Frischer Obstsalat
Mandelkrokant Pudding
Crema di Fragola

Pro Person 42,00€



Buffet Bad Schwartau

Suppe
Rinderbouillon mit reichlich Gemuse und Fleischkl6Bchen

Vorspeisen
Geraucherter Lachs mit Sahnemeerrettich
Hausgebeizter Krauterlachs mit Limonen Creme Fraiche
Ganzer Fjordlachs mit Frischkase
Holsteiner Matjesfilet Variation
BUsumer Krabbensalat mit Joghurt und Dill

Schweinefilet Medaillons mit Frischkéase
Bundnerfleisch mit FeigensenfsofB3e
Roastbeef kalt mit Remoulade
Tafelspitz kalt mit Krautervinaigrette
Pfifferlingsterrine
Holsteiner Katenschinken
Geraucherte Entenbrustscheiben an Quittengelee
Brotauswahl und Butter

Warm
Kalbskeulenscheiben in SteinpilzsoBe
Putenmedaillons in Balsamico Jus
Seezungenrdlichen mit Lachs und Blattspinat gefllt
Frisches Gemuse der Saison
Kartoffelgratin und Reis

Dessert
Flambierte Crépes mit Vanilleeis
Schokoladen Mousse ,Pfirsich -Joghurtcreme
Kaseauswahl
Pro Person
38,50
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Menu 1

Holsteiner klare Rinderbouillon
Mit Gemuse und Kalbfleischballchen

Geschmorte Rinderkugel in RotweinsoBe
Speckbohnen, Zuckermdhrchen, und Kohlrabi
Pumps Petersilienkartoffeln

Holsteiner Rote Grutze mit Vanilleeis
28,50

Menu 2
Kartoffel - Ruccolasuppe
mit Rauchlachsstreifen

Glasierter Sattelschweinerlicken
auf MalzbiersoBe
Breite Bohnen und Navetten
dazu Rosmarinkartoffeln

Parfait vom Cox Orange mit marinierten
Pflaumen
29,50



Menu 3

Kurbiscremesuppchen
Mit Streifen von Mattes Rauchaal

Schweinefilet im Wirsing- Krautermantel
PfeffersoBBe
Pastinaken M6hrengemuise
und Kartoffel - Krautertaler

Vanilleeis mit HeiBen Rumtopfkirschen

35,50€

Menu 4

Hausgebeizter Lachs mit kleinem
Kartoffelrosti und Kressesalat

Spargelcremestppchen
Filet von deutscher Féarse auf
Balsamicojus Gemuse vom Markt

Und Kartoffellauchgratin

Creme Brilee mit warmen
Aniskirschen

42,50€



Menu 5

Austern gebraten im Sesammantel
auf Feldsalat in Walnuss Dressert

Blsumer Krabbenstppchen

Seezungenschleife mit Lachs und Spinat gefllt
auf RieslingsoBe und Grinkernbéallchen

Kalbsriickenscheiben auf MorchelsoBe
Gemise Wirsingroulade
und Herzoginkartoffeln

Tausendblatt von der Erdbeere
auf Champagner Creme Fraiche

59,00€



Grillbuffet

GroBes Salatbuffet mit Gurken in Dill,

Paprikasalat mit Chili, Tomatensalat mit Schafskase
Kartoffelspecksalat, Kartoffelsalat mit Essig und Ol Kapern und Tomate
Krautsalat mit Petersilie, Mais , Kidneybohnen ,

Ruccola mit Hartkase aus Ascheberg
Feldsalat mit Croutons, Nudelsalat mit Joghurt und Kirschtomaten
Frischer Salat mit 2 verschiedenen Dressings

Holsteiner Landbratwurst, Schinkenwurst ,
Krauternacken von Bauerschrams Sattelschwein
Satzweisen Lammkeule , Putenbrust mariniert,
Lachsfilet in Folie mit Olivenél und Thymian

Backkartoffel , Rosmarinkartoffeln , Hausgebackenem Brot
Krauterbutter, ChilisoBe, KnoblauchsofBe,
Salsa, Senf , Ketchup

Holsteiner Rote Grutze
Frischer Obstsalat
Vanilleeis

Pro Person 29,50
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Barbecue

Krautsalat, Maissalat, Kidneybohnen mit Zwiebeln,

Nudelsalat mit Schinken und Nussen, frischer Salat mit Americandressing
Eingelegte Zucchini , Auberginen mit Tomate,
Thunfischsalat , Sherryzwiebeln, Bohnensalat mit Schalotten
Marinierter Fenchel, Ingwermohren , Tomatensalat

Dry Aged Roastbeef im ganzen vom Grill ,
Lammkoteletts, Tandoori Hadhnchensate'
Currywurst vom Sattelschwein ,
GarnelenspieB3e , Hamburger zum selber machen

Barbecue Sof3e, Salsa, Currydip, Knoblauchdip,
Krauterbutter , Souercreme

Backkartoffel , Kartoffelstdbchen, Brotauswahl

Muffins, Dounats, Schokoladeneis,
Windbeutel

Pro Person 38,50
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Rustikales Grillbtffet

Holsteinerbratwurst, Krakauer ,
eingelegte Schweinenackensteaks,
Putenmedaillons ,

Backkartoffel mit Krauterquark
Kartoffel Specksalat, Kartoffeleisalat

Tomatensalat, Gurkensalat
Blattsalate mit Frenchdressing
Paprikasalat, Krautsalat

Brotkorb und Krauterbutter
Chili und Knoblauchdip

Vanillepudding, WaldbeerensoBe
Schokoladenpudding

Pro Person 19,90€



Brunch

Hausgebeizter HolunderblUtenlachs
Pochierter Lachs mit Krauterfrischkase
Zarter Sherrymatjes
Shrimpssalat mit Kirschtomaten und Gurke
Rotholzlachs mit Sahnemeerettich

Holsteiner Schinken und Salamivariationen
Geraucherte Putenbrust mit Cranberrydip
Entenlebermousse mit lieblichem Gewdurztraminergelee

Kresseschaumstppchen

Ruhrei mit Bacon
Honigbraten vom Ahrensbdker Sattelschwein
Lammkeule mit Balsamicojus
Medaillons vom Fjordlachs
Frisches Gemuse vom Markt
Rigatone mit getrockneten Tomaten und Olivendl
Kartoffel-Lauchratin

Rote Gritze mit VanillesoBBe
Pana Cotta
Limonencreme
Rhabarber Kuchen

Kaseauswahl Brotkorb und Butter
Inkl. Kaffee
Pro Person 27,50
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